FATTO CON AMORE OGNI GIORNO.

ATTICO.

COOKED WITH AMORE.

PROSCIUTTO DI PARMA 9,30¢

Zart gereifter Parma-Schinken, begleitet von Olivendl,
siifSer Honigmelone und einer feinen Balsamico-Creme.

ANTIPASTI

BURRATA R0OSSO 9,80¢

(Cremiger Burrata aus Apulien mit hausgemachtem
Pesto Rosso, frischem Basilikum und Bunten Tomaten.

MELANZANE STRACCIATELLA 9,30¢

Ofengertstete ~ Aubergine  serviert mit luftiger
Stracciatella, Olivendl und frisch gemahlenem Pfeffer.

BRUSCHETTA CLASSICO 8,50¢ VITELLO TONNATO 1490¢  CAPRESE 10,70¢
Gerdstetes Brot mit Tomaten, Basilikum und Fein geschnittenes Kalbsfleisch, cremige Tomaten, Mozzarella di Bufala, Olivendl und
bestem Olivendl. Thunfischsauce, Kapern und Zitrone. Balsamico Dressing.
PIZZA
Unser Teig reift 72 Stunden. Nur die besten Zutaten kommen fiir unsere Pizza in Frage.
BELLA ATTICO. 19,40¢ TONNO E CIPOLLA 15,40
Vodka Sauce, Mozzarella Fior di Latte, rote & San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di
SELEZIONE DI CRUDI gelbe Datteltomaten, Burrata, Bresaola Latte, Thunfisch, rote Zwieheln
TAGLIERE MISTO 17,50¢ MARGHERITA - 1160 MORTADELLA E PISTACHIO 15,70
Variation italienische Kase-, Wurst- und Schinken- San Marzano Tomaten, Mozzarella For di Mozzarela Fior di Latte, Mortadella, Buratta,
Spezialititen begleitet von Oliven und Brot. Latte, Basilikum TR
MARINARA 1040e SALAME MILANO 14,206
CA.RPACCIO. o ) 1?'3_% San Marzano Tomaten, Knoblauch, Oregano p
Fein geschnittenes Rinderfilet mit Rucola, Parmigiano  400¢ mit Crillgemise San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di
i ini ivend i ) Latte, Salami Mil
Reggiano, Pinienkerne, Olivendl und Zitrone PESTO E BUFALA 15,506 PaR;SCTJ:;; E:LOCOLA "
,AU€
TARTAR DI MANZO 14,90¢ Basilikum Pesto, getrocknete Tomaten, San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di
Frisches Rindertatar, klassisch gewiirzt. Biiffelmozzarella, Pinienkerne Latte, Prosciutto i Parma, Rucola, Parmesan
COTTO E FUNGHI 14,80¢
SCHWERTFISCH CARPACCIO 18,10¢ San Marzano Tomaten, Mozzarella Fior di SPINATA HOT HONEY RICOTTA e
Frischer Schwertfisch, leicht mariniert mit Zitrone und Latte, gekochter Schinken, Pilze gaf‘ Maf;ﬁ’”“”g‘alwn( ":{9““':‘ F'S”j' LﬂS“E;
i i Inata Picante dalami, Ricotta, Hot Honey, Spinat
Ingwer, Rucola und eingelegte Zwiebeln. NDUJA FIAMMANTE 15.40¢ p y p
San Marzano Tomaten, Nduja (scharf), Stracciata BIANCA TARTUFO BY UPSlall'S“ i
di Burrata Parmesansauce, Triiffelpesto aus schwarzem Triiffel
SECONDI PIATTI
TAGLIATA DI MANZO 21,70¢  RISOTTO PESTO AL SALMONE 21,30¢  SALTIMBOCCA MIT DRILLINGEN 24,50¢
Rosa Rinderstreifen 180g, im Ofen gegart mit Cremiges Risotto mit Basilikum-Pesto und gebratenem  Zartes Kalbsfleisch mit Prosciutto di Parma und Salbei,
Rosmarin, Knoblauch, Rucola & Parmesan. Lachsfilet. serviert mit Rosmarindrillingen und Aubergine.
PASTA
RIGATONI SALSICCIA 15906  PAPPARDELLE AL RAGU 16,50¢ ~ VODKA RIGATONI 15,60¢

Rigatoni mit wiirziger Salsiccia, Mascarpone und
Zitrone.

Breite Pasta mit langsam geschmortem Rinderragt und
Parmigiano Reggiano.

Ieicht pikante Vodka- Tomatensauce, cremiger Burrata
und Basilikum.

GNOCCHI AL PESTO 13,90¢  SPAGHETTI ALLA PUTTANESCA 16,60¢ PACCHERI AL TARTUFO 21,90¢
Gnocchi mit Basilikum Pesto und Parmigiano Spaghetti, Sardellen, Peperoncino, Oliven, Petersilie Paccheri in Triffelfond mit Parmigiano und schwarzem
Reggiano. und Karpern Triffel.

SPAGHETTI CARBONARA 1490 RIGATONI PORCINI E MANZO 1900¢  TAGLIATELLE GAMBERI 17,60¢
Romischer Klassiker mit Pecorino Romano, Ei Rigatoni mit Steinpilzen, zarten Filetstreifen Tagliatelle mit Garnelen, Knoblauch und Kirschtomaten.
und knusprigem Guanciale. und Blattspinat.

INSALATA

IL GRANDE CAESAR 12,006 RUCOLA SALAT 13,50¢ BEll_AGEN SALAT 6,30¢
Romana Salat, Parmesan, Caesar Dressing, Croutons. Rucola, gegrillter Pfirsich, Ricotta, Kirschtomaten. Gemischter Salat, Tomaten, Gurken.

+6€ Hahnchenbruststreifen

DOLCI

TIRAMISU CLASSICO 9,006  CANNOLI 9,00¢  AFFOGATO 7,006 CHOCOLATE SOUFFLE 10,00¢

Mascarponecreme, Espresso und Loffelbiskuit
direkt am Tisch serviert.

Knusprige Cannoli mit siil3er Ricotta-
Vanille-, Pistaziencreme.

Espresso.

Vanilleeis mit frisch gebrihtem

Hausgemachtes Schokoladensoufflé mit
einer Kugel Vanilleeis.

Veganer Mozzarella +4,50¢

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen bitte das Personal ansprechen.

Glutenfreie Pizza +3,50¢

Unsere Pizza ist auch glutenfrei erhaltlich.

ATTIC.(), COOKED WITH AMORE.

www.attico-bielefeld.de



SELEZIONE DI VINO AI I IC O WEINKARTE
[

PRICKELNDES 0L 0,75L
BIANCO FRIZZANTE OTTONE (PROSECCO), VENETO 4,00 | 24,50¢
Spritzig, belebend, weiche Fruchtaromen, leicht

PROSECCO ROSE DOC, LA FARRA, VENETO 6,00¢ | 39,00¢
Schaumwein mit Noten von Apfel und Brombeere, feine Perlage,

cremig im Mund

FRANCIACORTA DOS. ZERO DOC, FRANCA CONTEA, LOMBARDIA 79,00¢
Flaschengdrung, feinste Perlage, Noten von Hefe und

Kréuter, cremig im Mund

VALSELLERA BRUT VSQ, FRANCONE, PIEMONTE 79,00¢
Flaschengdrung, feinste Perlage, Noten von Hefe und Krauter,

cremig im Mund

CHAMPAGNER BLANC DE BLANCS AOC, B. REMY CHAMPAGNE 89,00¢
Flaschengdrung, schiine Perlage, elegant, delikat, fruchtig,

ausgewogen im Mund

MESSING NULL & NIX ALKOHOLFREI 7,00 | 42,00¢
schaumendes Getrank aus entalkoholisiertem Wein

WEISSWEINE 0L 0,75L
HAUSWEIN WEISS, VENETIEN 6,50 | 22,00¢
Feinfruchtig, leicht, angenehm weich

OTTONE PINOT GRIGIO DOC BIO, VENETO 7,50¢ | 25,00¢
Wiirzig, Krduterduft, wenig Séure

OTTONE SOAVE DOC, VENETO 8,00¢ | 27,00¢
Trocken, aromatisch, feingliedrig, elegant

LUGANA DOC, OTTONE, LOMBARDIA 9,00¢ | 31,00¢
Voll, weich, mineralisch, lang

CHARDONNAY LANGHE DOC, FRANCONE, PIEMONTE 8,50¢ | 29,00¢
Stoffig, rund, Finesse, lang

ROERO ARNEIS DOCG, F.LLI RABINO, PIEMONTE 29,00¢
Birnenduft, krdftige Aromen, langanhaltend

MESSING SAUVIGNON BLANC QBA, RHEINHESSEN 27,00¢
Duft nach Cassis und griiner Paprika, aromatisch, frisch

MESSING BLANC DE NOIR QBA, RHEINHESSEN 8,00¢ | 27,00¢
Weiche Frucht, Waldbeeren, ausgewogen

ROSEWEINE 0L 0,75L
OTTONE ROSATO, VENETO 6,70¢ | 23,00¢
Voll fruchtig, beerig, weich, angenehme Séure

ROSATO PUGLIA 1GT, GIUSTINI, PUGLIA 24,00¢

Aus Negroamaro Trauben, weich und elegant

ROTWEINE 02L 0,75L
HAUSWEIN ROT, VENETO 6,50¢ | 22,00¢
Feinfruchtig, leicht, angenehm weich

PRIMITIVO AVOGLIA IGT, GIUSTINI, PUGLIA 7,00¢ | 24,00¢

Voller, weicher, fruchtiger Geschmack

NERO D’AVOLA DOC, LA VITE, SICILIA 7,50¢ | 26,00¢

Tizianrot, mittlerer Kdrper, rote Beeren, warm

CHIANTI DOCG, MARTOCCIA, TOSCANA 8,30¢ | 28,00¢

Rubinrot, Veilchenduft, wiirzig, krdftig, langer Abgang

MONTEPULCIANO DOC, IL PRIORE, ABRUZZ0 8,30¢ | ¢5,00¢

Dunkelrot, kréftiger Krper, rote Beeren, warm

OTTONE ROSSO BIO, VENETO 9,30¢ | 37,00¢

Violettrot, kréftiger Krper, (assis, sehr lang, Spitzenwein

RIPASSO SUPERIORE DOC, TEZZA, VENETO 32,50¢

Mittleresrot, Duft nach Beeren und Trockenfriichten, Kdrper

weich und voll

BARBERA D’ASTI NOBBIO DOCG, FERRARIS, PIEMONTE 39,00¢

Violettrot, voller Kdrper, sehr lang, Spitzenwein

CABERNET DOC POZZARE, PIOVEN, VENETO 69,00¢

Schwarzviolett, Duft nach Cassis und Beeren, krdftige Tannine,
voller, weicher Kdrper

NEBBIOLO MONFERRATO GRIXA DOC, FERRARIS, PIEMONTE 66,00¢
Voll, weich, mineralisch, lang

BARBARESCO DOCG | PATRIARCHI, FRANCONE, PIEMONTE 75,00¢
Ziegelrot, Duft nach Himbeere und Lakritz, feine krdftige Tannine,

sehr lang

BAROLO DOCG, FRANCONE, PIEMONTE 99,00¢

Ziegelrot, Duft nach Tabak, Triiffel, kréftige Tannine,
mundfillend, langer Abgang

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG, MARTOCCIA, TOSCANA 99,00¢
Dunklesrot, Veilchen, Holznoten, edle Tannine, grofSer Kdrper,

langer Abgang
E | E
"

FOLGT UNS AUF INSTAGRAM,
UM NICHTS MEHR ZU VERPASSEN!
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